Suppen

1. Tomatencremesuppe (g 5.20 €
mit ausgewdahlten Kréutern und Sahne abgeschmeckt

2. Huhnersuppe 5.40 €
mit Mohren, Sellerie, frischen Krautern und Reis, nach griechischer Art zubereitet

Warme Vorspeisen

3. Muscheln aus der Pfanne (sngq) 10.90 €
mit Zwiebeln, Pepperoni, Tomaten, Knoblauch und Schafskase in einer pikanten Cremesol3e

4. Scampi a la Chef 5.q) 11.90 €
delikate Spezialitat nach Art des Hauses

5. Pikilia (fir 2 Personen) G.Aq 15.90 €
eine Kreation aus warmen und kalten késtlichen mediterranen Vorspeisen

6. Dicke Bohnen g 7.40 €
in Tomatensof3e mit Schafskase im Ofen tiberbacken

7. Gegrillte Pepperoni (g 7.90 €
mit Tzatziki (8) und Knoblauchkréutern

8. Gebratene Auberginen (paniert) (ac.q 7.50 €
mit Tzatziki (8) und Knoblauchkréutern

9. Gebratene Zucchini (paniert) (a6 7.50 €
mit Tzatziki (8) und Knoblauchkrautern

10. Champignons in Metaxasauce (4.6.A) 9.90 €
gefillt mit Spinat und Schnittkase (8) Uberbacken

11. Spanakopitakia (aq) 6.60 €
Blatterteig mit Spinat und Schafskase gefullt

12. Knoblauchbrot (aq) 3.90 €

mit frischen Krautern nach Art des Hauses

Kalte Vorspeisen

13. Tzatziki (s.g 5.20 €
aus feinsten Zutaten. Joghurt, Gurken, Knoblauch, Olivenél und mit Gewirzen verfeinert

14. Taramosa!ata (1,A,D) 5,20 €
Hausgemachtes Kaviar Mousse

15. Oliven ) KALAMATA 5.90 €
verfeinert mit Olivendl, Zwiebeln und Oregano

16. Chipiti s.6) 6.90 €

Kasecreme aus Schafskéase, frischen Krautern, Knoblauch und Paprika

Kasespezialitaten

17. Saganaki Ak 6.90 €
gebackener panierter Kése, griechischer Art
18. Uberbackener Kase s.6) 7.90 €

mit Tomatenspalten, Zwiebel, Oliven (6), Pepperoni und Knoblauch verfeinert



Salate

19. Halloumi Salata GHy
Spezialitdt aus Zypern, Halloumikase (8) auf gemischten Salat, Rucola,
Pinienkerne und Rosinen (5) mit Apfel-Honig-Senf Vinaigrette

20. Bauernsalat ().

traditionell Griechisch mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven (6),
Pepperoni und Schafskase

21. GARIDA SALATA s.q)

Scampis in Butter gebraten auf gemischten Salat, Rucola und Schafskase
mit Apfel-Honig-Senf Vinegrette

22. Gyros-Salata

Gyrosfleisch auf gemischten Salat und Rucola mit Apfel-Honig-Senf Vinaigrette

108. Kota Salata (6
Hahnchenbrustfilet auf gemischten Salat und Rucola mit Apfel-Honig-Senf
Vinaigrette

Nur fur unsere klieinen Helden
(Kinder bis 12 Jahre)

23. Schnitzel (g

Hahnchenschnitzel mit Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise

24. Rigatoni (agq)
mit TomatensolRe, und Schnittkase (8) Uberbacken

25. Gyros Teller (a

mit Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise

101. Fischstabchen (abp.q

mit Pommes Frites

Beilagen
26. Pommes Frites

27. Kretanische Kartoffeln
mit Knoblauch gratiniert

28. Pita 2.
Fladenbrot mit Knoblauchkrautern
29. Tomatenreis / Butterreis / Kritharaki

30. MetaxasoBe (g
cremige SahnesoRRe mit gediinsteten Zwiebeln und Krautern

32. GEMISCHTES GEMUSE

33. ChampignonsoBe (GAF)
mit frischen Champignons, Paprika und Zwiebel

34. GorgonzolakasesoBle (g
350. Ketchup Schale
351. Mayonnaise Schale

10.90 €

10.90 €

10.90 €

10.90 €

11.90 €

6.90 €

6.90 €

6.90 €

6.90 €

3.90 €
4.90 €
3.50 €

3.90 €
4.50 €
4.90 €

4.50 €
4.90 €

0.90 €
0.90 €



Aus Dem Backofen

*Zu folgenden Gerichten servieren wir lhnen eine Salatbeilage mit Fetakdse*

35. Kritharaki mit Tomatensof3e (G..a)
Reisnudeln mit Hacksteak in Tomatensof3e und Schnittkése (8) tiberbacken

36. Gyros Spezial Ga)
mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Fetakase und Schnittkase (8) in Metaxasol3e (4)
Uberbacken, dazu kretanische Kartoffeln mit Knoblauchkrautern

37 .Rigatoni in Metaxasauce (g)
Nudeln in Metaxasauce mit Schnittkase Gberbacken (s)

105. Gemissepfanne (g
Verschidenes Gemiise in Metaxasauf3e und mit Schnittkase tiberbacken

Aus der Pfanne

*Zu folgenden Gerichten servieren wir |hnen eine Salatbeilage mit Fetakdse*

38. Athen Pfanne (13
Gyros vom Drehspiel in MetaxasofRe mit Schnittkése tUberbacken und Tomatenreis

39. Olympia Pfanne (4364

Schweinefiletspitzen in MetaxasofRe und Rigatoni, mit Schnittkéase Uberbacken

40. Delphi Pfanne (4,54.6)
Lammfiletspitzen saftig gebraten mit frischen Champignons in Metaxasol3e
dazu kretanische Kartoffeln mit Knoblauchkrautern

41. Konigspfanne (c.a
Schweinefilet in Pfanne gebraten mit frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika
in einer RotweinrahmsoBe (8), dazu kretanische Kartoffeln mit Knoblauchkrautern

42. Andros Pfanne (a6
Hahnchenbrustfiletspitzen in der Pfanne gebraten und Rigatoni in Metaxasauce

mit Schnittkase tUberbacken

43. Makkaroni Meteora (G.a
kurze Nudeln mit Schweinefiletspitzen, Champignons, Paprika in Tomatenrahmsof3e (8)

44. Makkaroni Solomos G.Ap
kurze Nudeln mit gebratenem Lachsfilet und frischen Gemiise in Hummercremesole

45. Makkaroni Lachanika c.a)
kurze Nudeln mit frischem Gemdise in Weil3wein-Buttersole

46. Makkaroni Garides (6.A.B
kurze Nudeln mit Scampis und frischen Gemuse gebraten in Gognacsol3e

13.40 €

17.90 €

13.90 €

13.90 €

16.40 €

16.90 €

23.90 €

19.90 €

16.90 €

14.40 €

15.90 €

13.90 €

15.90 €



Fisch & Meeresfrichte

*Alle Fischgerichte Servieren wir ihnen mit Gemiise und Salatbeilage Fetakdse *

47. Garnelenschwanze 8.0.6.A)

18.90 €

Garnelenschwanzchen in Olivenél mit Tomaten und Knoblauch im Ofen gebacken und Feta-Chilli, dazu

Beilage

48. Baby-Kalamaris (np.c.Az8)

paniert, in der Pfanne gebraten, dazu Tarama Dip und Beilage

49. Scampi gegrillt (e.0.6)

gegrillte Scampis (Garnelen) mit Knoblauchkrautern, dazu Tarama Dip und Beilage

50. Dorade p.g
Dorade Vom Grill , mit Knoblauchkrauter garniert , dazu Tarama Dip und Beilage
51. Fischplatte s.6,0.a)

Scampis, Baby-Kalamaria, Lachsfilet mit Knoblauchkrauten garniert,
dazu Tarama Dip und Beilage

52. Zanderfilet (ap.g)
auf der Haut gebraten, in cremiger WeiRweinsol3e, dazu Beilage

53. Solomos Lachsfilet p.c.a)
in der Pfanne gebraten mit Knoblauchsahnesof3e (8), dazu Beilage

Gemischte Fleischplatten

*Zu folgenden Gerichten servieren wir Ihnen mit kretanischen Kartoffeln und

einer Salatbeilage mit Fetakdse*
*Gewlirz nach Art des Hauses*

55. Fino Teller (3864
Gyros vom Drehspiel3 , Marinierter Fleischspiel3 und Tzaziki (8) dazu Beilage

56. Kreta Teller (25

Gyros vom Drehspiel3, 2 Stick Rinderleber und 1 marinierter Fleischspiel3,
dazu Tzatziki und Beilage

57. Korfu Teller (a.s.q)

Gyros vom Drehspiel3, ein marinierter Fleischspiel3 und saftig gegrilltes Steak,
dazu Tzatziki und Beilage

58. Metaxa Teller (3564
Gyros vom Spiel3, marinierter Fleischspiel3, Hacksteak und ein saftig gegrilltes Lammkotelett,
dazu Tzatziki und Beilage

59. Odysseus Teller (486

Gyros vom Drehspiel3, Rinderleber und zwei Hacksteaks vom Grill dazu Tzatziki und Beilage

102. Trikala Platte (fiir 2 Personen) (g,
2 Souzouki, 2 Souflaki, 2 Lammkoteletts, Gyros vom Drehspiel3,
dazu Tzatziki, 2 Salate und Beilage

EXTRA TOPPING g

Alle Fleischplatten gerne auch mit Metaxasofe und Schnittkdse iiberbacken

18.90 €
19.90 €
19.90 €
21.90 €

19.90 €
19.90 €

16.60 €

17.90 €

17.90 €

19.90 €

18.90 €

39.90 €

5.90 €



Spezialitaten Vom Lamm

*Zu folgenden Gerichten servieren wir lhnen mit kretanischen Kartoffeln und
einer Salatbeilage mit Fetakdse*

*Gewlirz nach Art des Hauses*

60. Lammfilet *Gorgonzola*
medium gegrillt, dazu Sauciere mit GorgonzolakasesofRe und Beilage

61. Lammfilet *Knoblauch*

medium gegrillt, dazu Sauciere mit KnoblauchcremesoRRe und Beilage
62. Lammfilet *Grill* c.Azs

saftig gegrillt mit Krauterbutter und frischer Zitrone, dazu Beilage

63. Lammkotletts gegrillt (g
gegrillte Lammkotletts, mit Tzatziki (8) und frischer Zitrone, dazu Beilage

73. Lammhaxe im Ofen gebacken (A
traditionell griechisch in eigener SoBe, nach langjahriger Rezeptur und im Ofen (iberbacken
mit einer Beilage Ihrer Wahl

nach belieben mit kretanischen Kartoffeln, Auberginenen, dicke
Bohnen, Grine Bohnen oder Kritharaki

vom Grill - Filets & Steak

*Zu folgenden Gerichten servieren wir lhnen
mit kretanischen Kartoffeln und Salatbeilage mit Fetakdse*

64. Bifteki Gy

gegrilltes Hacksteak, gefiillt mit Schafskase, Zwiebeln, Tomaten, dazu Beilage und Krauterbutter

65. Gyros (1.6) - Spezialitat des Hauses
Spezialitat des Hauses vom DrehspieB3, Tzatziki (8) und Beilage

66. Souflaki g
zwei marinierte FleischspieBe dazu Tzatziki (8) und Beilage

67. Rinderleber (3 vom Grill
zart gegrillt mit Rostzwiebeln und Apfelring garniert, dazu Beilage

68. Schweinefilet [Gematous) ()
gefillt mit Tomate, Zwiebeln, Fetakése, in Metaxasofle mit Schnittkdse tberbacken, dazu Beilage

69. Suzukakia (a6

saftig gegrillte Hacksteaks in Metaxasol3e (4), dazu Beilage

70. Schweinelende *Metaxa* (aq)

zart gegrillte Schweinefiletlende mit Metaxasof3e (4), dazu Beilage

71. Schweinesteaks *Manitaria*acr
vom Grill in ChampignonsoBe (4), dazu Beilage

72. Sufla Feta (A

hauchdiinne Schweine- eischréllchen gefiillt mit Schafskase auf SpieB mit Paprika, Zwiebeln,

ChampignonssoBe (4), dazu Beilage

EXTRA TOPPINGq)

Alle Fleischplatten gerne auch mit MetaxasoBe und Schnittkdase tiberbacken

23.90 €

23.90 €

23.20 €

22.90 €

19.90 €

17.90 €

14.90 €

15.90 €

14.90 €

19.90 €

15.90 €

18.90 €

17.90 €

20.90 €

5.90 €



Geflugel

*Zu folgenden Gerichten servieren wir lhnen eine Salatbeilage mit Fetakdse*

74. Gefiilltes Hahnchenbrustfilet (6. 19.90 €
Spinat und Schnittkése (8) in Gorgonzolakasesauce, dazu kretanische Kartoffeln mit Knoblauch-krautern

75. Hahnchenbrust *Manitaria* acF 18.90 €
gegrillt mit ChampignonssolRRe (9), dazu kretanische Kartoffeln mit Knoblauchkrautern
76. Kota - Orange (g 18.90 €
Zartes Hahnchenbrustfilet in der Pfanne gebraten in einer OrangencremesoR3e, dazu Butterreis

103. Hahnchenbrustfilet (Gegrillt) 17.90 €
Mit Krauterbutter ,und Zitrone , dazu Kretanische Kartoffeln

106. KOTA SCHNITZEL (¢ 17.90 €
Hahnchenschnitzel dazu Zitrone und Kretanische Kartoffeln

107.Kotafurno *Ananas* (GsA) 18.90 €

Hahnchenbrustfilet mit Metaxa Sauce und Kase uberbacken, dazu kretanische Kartoffeln
Dessert

77. Griechischer Joghurt (s6.H) * Alfa * 5.90 €
mit Honig, Walniissen und Zimt

78. Griechischer Joghurt *Fraoula* (6.3 5.90€
mit heil3en Himbeeren

79. Galaktoboreko (.A.c *hausgemacht* 7.90 €
Blatterteig Spezialitat, mit einer GrieBcremefillung serviert mit Vanilleeis (8) und heiBen Himbeeren

80. Nescafe Frappe mit Vanilleeis oder Milch (s,) 5.90 €
ein ganz besonderer griechischer Eiskaffee

81. Vanille Eiscreme mit heiBen Himbeeren (g 7.90 €
82. Gemischtes Eis ( 3 Kugel ) mit oder ohne Sahne 7.90 €

Je eine Kugel , Vanille , Schoko , Erdbeer

ZUSATZSTOFFE, ALLERGENE

Zusatzstoffe und Allergene — Zahlenkennzeichnung

1 = mit Earbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3- mit Antioxidationsmittel, 4 - mit
Geschmacksverstéarker, 5 = geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - mit Phosphat , 8 - mit Milcheiweil3 , 9 =
Koffeinhaltig, 10 = Chininhaltig, 11 = mit SGRungsmittel

Zusatzstoffe und Allergene — Buchstabenkennzeichnung

A = Glutenhaltig , B = Krebstiere, C - Eier/Eierzeugnisse, D = Fisch und -erzeugnisse, E = Ernisse und
Erdnusserzeugnisse, F - Soja und -erzeugnisse, G = Milch/-erzeugnisse, H = Schalenobst, | = Sellerie/-
erzeugnisse, J - Senf/-erzeugnisse, K - Sesamsamen, L = Schwefeldioxid/Sulfid, M = Lupinen, N =

Weichtiere



<XTRA KART<
VORSP<IS<N

Scampi Krasato (.6
Gebratene Garnelen in WeiBwencremesauce

Pasteli Panierter (a1.6)
WeilRkdse mit Sesam und Honig

PAPRIKA FOURNO Gs5)
geflillte Spitzpaprika mit Schafskdse im Ofen gebacken

DOLMADES (aAG.s)

geflillte Weinblatter mit Hackfeisch und Reis in ZitronenrahmsoB3e

Midia-Skordato (aAc.s)
halbierte Miesmuscheln (schonend gekocht) in KnoblauchcremesoB3e

Feta Natur (sq)
Griechischer Schafskase (G) Serviert mit Griechisches Olivendl , und Oregano (10)

HALUPTG<RIKHT<

*Zu folgenden Gerichten servieren wir Ihnen eine Salatbeilage mit Fetakdse*

Rollo Kotopoulo (3.9
Hahnchenbrustfiletroulade in Bacon Gefiillt mit Feta (G) und Pistazie , dazu Kartoffelbrei (G)
Broccoli und Senf Sauce j)

Bifteki liberbacken (G..a)
Hacksteak gefiillt mit Schafskdse, Zwiebeln, Tomaten,

mit MetaxasoBe und Kase iberbacken, dazu kretanische Kartoffeln

Gyros kaftero (3
Gyros vom DrehspieB (pikant) mit Schafskase, Tomaten und Krautern
verfeinert, dazu kretanische Kartoffeln

Kota Fourno (Gs.s

Hanchenbrustfilet mit MetaxasoBe und Kase lberbacken, dazu kretanische Kartoffeln

2 Schweine Steak Fourno *Ananas* (acF
Mit Metaxasauce und kise Uberbacken , dazu Kretanische Kartoffeln

Tsipoura Fileta mit Gemiise

Doradenfilet Gegrillt Serviert mit Kartoffelbrei (G) und Zitrone Sauce

PESSERT

KADAIFI MIT Vanilleeis (s.6.H)

feine Teigfaden mit einer Fillung aus Walnissen, serviert mit Vanilleeis

10.90 €

9.90 €

8.90 €

6.90 €

12.90 €

7.90€

24.90 €

18.90 €

17.40 €

18.90 €

17.90€

25.90 €

7.90 €



